
  . . .  Le M E N U . . .

  .   Semaine du 24 au 28 février 2020   .     

Tartine gourmande de pain Poilâne au jambon de Parme 

Gourmet toast with Poilâne bread and Parma ham 

ou  

Entrée du jour  
Daily Special  

. . .   

Pavé de bar sauvage, risotto au Parmesan
Filet of wild sea bass, risotto with Parmesan cheese             

ou 

Plat du jour 
Daily Special 

ou 

Cette semaine, nous vous proposons à la voiture de tranche :  

Suprême de pintade façon Rossini, 

endives caramélisées et pomme purée onctueuse

This week, we are pleased to suggest you on our trolley : 
Roasted breast of guinea fowl with foie gras, braised chicory and mashed potatoes     

. . .    

Assortiment de fromages frais et affinés, confitures et fruits du mendiant 

Selection of cheeses, jams and dried fruits 

ou 

La tarte du jour Salade de fruits frais à la vanille, 

réalisée par la Maison « Gusté » zestes d’agrumes

Tart of the day Fresh fruit salad with vanilla, 
by “Gusté” citrus peels

ou 

Brioche perdue, caramel   Crème brûlée Moka     
French toast, salted butter fudge Moka coffee ‘crème brûlée’    

. . .             . . .   

Le  Menu entrée – plat – fromage ou dessert   43 

Starter - main dish – cheese or dessert

Le  Menu entrée – plat     ou     plat – fromage ou dessert  37 

Starter - main dish     or     main dish - cheese or dessert

. Prix nets en €uros - service compris .


