
 

 
 

 Le Relais Bedford 

  

Déjeuner au restaurant Le Victoria de 12h à 14h30 
Dîner au Relais Bedford de 19h à 21h30 

Carte snack les samedis et dimanches 
 

Le Chef vous propose…   
 

Entrées  

 
Entrée du Jour 

    Starter of the day 

19 € 

 

 

Carpaccio de thon, vinaigrette d’agrumes & roquette  

Tuna carpaccio, citrus oil & arugula salad 

19 € 

 

 

Terrine de foie gras de canard « maison », chutney de figues 

Home made duck foie gras, figs chutney 

25 € 

 

 

Rémoulade de carottes, chair de tourteau à la ciboulette 

Carrot remoulade, crab meat with shive  

21 € 

 

 

 

 Les Classiques 

 

 

 

Saumon fumé Norvégien, crème de ciboulette, blinis  

Norvegian smoked salmon, chive cream, blini  

20 € / 27 € 

 

 

Salade Bedford  

Roquette, légumes confits, burrata & jambon de parme 

Arugula salad with preserved vegetables, burrata & parma ham 

27 € 

 

 

 

 

Extrait de la carte des boissons 

   

  Bouteille  Verre 15cl 

Chablis domaine laroche 2022  46€   10.0€ 

Meursault domaine maillard 2020  79€ 

Mercurey domaine louis jadot 2021  52€   11.00€ 

Château Lalande 2015       58€ 

Baron de Brane margaux 2014  62€ 

  Litre    ½ Litre 

Perrier bleu, Vittel  7,00€   6,00€ 

Café expresso Illy  4.50€ 

Café crème, cappuccino  7.00€ 

 
 

 



 
 

 

Le Relais Bedford 

 

Plats 

 

 

Pêche du jour/ Catch of the day 

   33 € 

 

 

Dos de lieu jaune à la plancha, mousseline de potimarron, jus de viande 

Planked yellow place fish, mashed pumpkin, meat juice 
  29 € 

 

 

Filet de daurade royale vapeur, poêlée de légumes verts, sauce vierge 

Steamed sea bream fillet, green vegetables, virgin olive oil sauce    

27 € 

 

 

Pièce du boucher du jour  

Butcher’s piece of the day 

34 € 

 

 

Fricassée de volaille fermière aux champignons, pommes de terre grenaille confites à l’ail doux 

Farmer poultry fricassée with mushrooms, sauteed poatoes & sweet garlic 

29 € 

 

 

Filet de bœuf, sauce poivre vert, pommes allumettes 

Beef tenderloin, green pepper sauce & french fries  

34 € 

 

 

Desserts 

 

 

Assiette de fromages de la ferme d’Alexandre 

Plate of cheese from Alexander farm 

15 € 

 

 

Tartelette crème « dulce » & glace chocolat 

Creamy « Dulce » tart & chocolate ice cream 
12 € 

 

 

Ananas Victoria, fruits de la passion & crème coco  

Victoria pineapple, fruit passion & coconut cream  

11 € 

 

 

Mousse au chocolat noir valrhona, noisettes torréfiées du Piémont 

Black chocolate mousse, roasted hazelnuts from Piémont  

12 € 

  

 

Tarte fine aux pommes, caramel beurre salé    

Apple tart, salted butter caramel 

11 € 

 

 

Assortiment de glaces et sorbets/ Ice cream & sorbets 
9 € 

 

 

 

Taxes & service 15% inclus/ Une liste des allergènes est à votre disposition  

Viandes bovines d’origine : France, Italie, Hollande, Allemagne 

Viandes de porcs, ovines d’origine : France, UK, Espagne  

Volailles d’origine : France  

 


