
 

 
 

 Restaurant le Victoria 
 
 

 
Déjeuner au restaurant Le Victoria de 12h à 14h30 

Dîner au Relais Bedford de 19h à 21h30 
Carte snack disponible les Samedis &  Dimanches 

 
Le Chef vous propose…   

 
Entrées  

 

 

  
Entrée du Jour 

Starter of the day 

19 € 

 

 

Tartare de bar, ciboulette, zeste de citron vert  

Sea bass tartar, shives, shredded lime  

21 € / 29 € 

 

 

Terrine de foie gras de canard « maison », chutney de figues 

Home made foie gras, figs chutney 

25 € 

 

 

Asperges blanches tièdes des landes, crème de morilles 

Warm white asparagus from « les Landes », morels cream 

20 € 

 

 

 Les Classiques 

 

 

 

Saumon fumé Norvégien, crème de ciboulette, blinis  

Norvegian smoked salmon, chive cream, blini 

20 € / 27 € 

 

 

Salade de tomates d’antan, burrata, bresaola & pesto 

Salad of old fashioned tomatoes, mozzarella, bresaola meat & pesto 

26 € 

 

 

 

 
Taxes & service 15% inclus/ Une liste des allergènes est à votre disposition  

Viandes bovines d’origine : France, Italie, Hollande, Allemagne 

Viandes de porc, ovines d’origine : France, UK, Espagne  

Volailles d’origine : France  

 

 



 

 
 

Restaurant le Victoria 
 

Plats 

 

 

Pêche du jour/Catch of the day 

   33 € 

 

 

Poêlée de gambas, risotto au parmesan 

Pan fried prawns, risotto with parmesan cheese 

  31 € 

 

 

Cabillaud vapeur, poêlée de légumes, sauce vierge 

Steamed codfish, sauteed vegetable, virgin sauce 

   29 € 

 

 

Pièce du boucher du jour /Butcher’s piece of the day 

35 € 

 

 

T bone de veau à la plancha, pommes de terres grenaille au thym 

Veal t bone, sauteed potatoes with thyme 

  36 € 

 

 

Filet de bœuf, sauce poivre vert, pommes allumettes 

Beef tenderloin, green pepper sauce & french fries  

35 € 

 

 

Desserts 

 

 

Pavlova de saison/ Seasonal pavlova 
12 € 

 

 

Tartelette façon Saint – Honoré 

Tart Saint- Honoré style  

11 € 

 

 

Mousse au chocolat noir valrhona, noisettes torréfiées du piémont 

Black chocolate mousse, roasted hazelnuts from Piémont  

12 € 

 

 

Assiette de fruits rouges, à votre gôut/ Red fruits plate 

11 € 

 

 

Dessert du jour/ Dessert of the day    

10 € 

 

 

Café ou thé gourmand/ Gourmet coffee or tea 

 

   10 € 

 

 

 

 

Taxes & service 15% inclus/ Une liste des allergènes est à votre disposition  
 

 

 


