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ENTREES

ENTREE DU JOUR
STARTER OF THE DAY
19 €

TARTARE DE BAR, CIBOULETTE, ZESTE DE CITRON VERT
SEA BASS TARTAR, SHIVES, SHREDDED LIME
21€/29%€

TERRINE DE FOIE GRAS DE CANARD « MAISON », CHUTNEY DE FIGUES
HOME MADE FOIE GRAS, FIGS CHUTNEY
25 €

ASPERGES BLANCHES TIEDES DES LANDES, CREME DE MORILLES
WARM WHITE ASPARAGUS FROM « LES LANDES », MORELS CREAM
20 €

LES CLASSIQUES

SAUMON FUME NORVEGIEN, CREME DE CIBOULETTE, BLINIS
NORVEGIAN SMOKED SALMON, CHIVE CREAM, BLINI
20€ / 27 €

SALADE DE TOMATES D’ANTAN, BURRATA, BRESAOLA & PESTO

SALAD OF OLD FASHIONED TOMATOES, MOZZARELLA, BRESAOLA MEAT & PESTO

26 €

Taxes & service 15% inclus/ Une liste des allergénes est a votre disposition
Viandes bovines d'origine : France, Italie, Hollande, Allemagne
Viandes de porc, ovines d'origine : France, UK, Espagne
Volailles d’origine : France
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PLATS

PECHE DU JOUR/ CATCH OF THE DAY
33 €

POELEE DE GAMBAS, RISOTTO AU PARMESAN
PAN FRIED PRAWNS, RISOTTO WITH PARMESAN CHEESE
31 €

CABILLAUD VAPEUR, POELEE DE LEGUMES, SAUCE VIERGE
STEAMED CODFISH, SAUTEED VEGETABLE, VIRGIN SAUCE
29 €

PIECE DU BOUCHER DU JOUR /BUTCHER’S PIECE OF THE DAY
35 €

T BONE DE VEAU A LA PLANCHA, POMMES DE TERRES GRENAILLE AU THYM
VEAL T BONE, SAUTEED POTATOES WITH THYME
36 €

FILET DE BEUF, SAUCE POIVRE VERT, POMMES ALLUMETTES
BEEF TENDERLOIN, GREEN PEPPER SAUCE & FRENCH FRIES
35€

DESSERTS

PAVLOVA DE SAISON/ SEASONAL PAVLOVA
12 €

TARTELETTE FACON SAINT — HONORE
TART SAINT- HONORE STYLE
11€

MOUSSE AU CHOCOLAT NOIR VALRHONA, NOISETTES TORREFIEES DU PIEMONT
BLACK CHOCOLATE MOUSSE, ROASTED HAZELNUTS FROM PIEMONT
12 €

ASSIETTE DE FRUITS ROUGES, A VOTRE GOUT/ RED FRUITS PLATE
11€

DESSERT DU JOUR/ DESSERT OF THE DAY
10€

CAFE OU THE GOURMAND/ GOURMET COFFEE OR TEA

10€

Taxes & service 15% inclus/ Une liste des allergenes est & votre disposition




