
 

 
 

 Restaurant le Victoria 
 
 

 
Déjeuner au restaurant Le Victoria de 12h à 14h30 

Dîner au Relais Bedford de 19h à 21h30 
Carte snack disponible les Samedis &  Dimanches 

 
Le Chef vous propose…   

 
Entrées  

 

 
Entrée du Jour 

Starter of the day 

19 € 

 

 

Carpaccio de saumon d’écosse, citron vert & fruit de la passion  

Scottish salmon carpaccio, lime & fruit passion 

21 € / 29 € 

 

 

Terrine de foie gras de canard « maison », chutney de figues 

Home made foie gras, figs chutney 

25 € 

 

 

Haricots verts, gambas en vinaigrette & tomates cerises 

Green beans, prawns & cherry tomatoes, french dressing 

19 €  
 

 

 Les Classiques 

 

 

 

Saumon fumé Norvégien, crème de ciboulette, blinis  

Norvegian smoked salmon, chive cream, blini 

20 € / 27 € 

 

 

Burrata di buffala, légumes confits & pistou 

Burrata di buffala, preserved vegetables & pesto 

20 € 

 

 

 

 
Taxes & service 15% inclus/ Une liste des allergènes est à votre disposition  

Viandes bovines d’origine : France, Italie, Hollande, Allemagne 

Viandes de porc, ovines d’origine : France, UK, Espagne  

Volailles d’origine : France  

 

 



 

 
 

Restaurant le Victoria 
 

Plats 

 

 

Pêche du jour/Catch of the day 

   34 € 

 

 

Poulpe grillé, condiments & mousseline de carotte au curry léger 

Grilled octopus, mashed carrots with light curry 

  34 € 

 

 

Pavé de cabillaud rôti, étuvée de poireaux, sauce vin blanc  

Roasted codfish, leaks, white wine sauce 

   32 € 

 

 

Pièce du boucher du jour /Butcher’s piece of the day 

 

35 € 

 

 

Côte de veau à la plancha, gratin de pâtes truffé, jus de viande  

Veal chop, truffled pasta gratined, meat juice 

  36 € 

 

 

Médaillon de filet mignon de porc poêlé, crème de cèpes & lentilles 

Pan fried pork filet mignon medallion, ceps mushrooms cream & lentils 

29 € 

 

 

 

Desserts 

 

 

Assiette de fromages de la ferme d’Alexandre 

Plate of cheese from Alexander farm 

15 € 

 

 

Chou façon Paris- Brest 

Puff Paris- Brest style 

11 € 

 

 

Fruit frais ou rôtis de saison 

Seasonal fresh fruit or roasted 

11 € 

 

 

Crémeux vanille au biscuit de Savoie 

Biscuit with creamy vanilla 

12 € 

 

 

Dessert du jour/ Dessert of the day    

10 € 

 

 

Café ou thé gourmand/ Gourmet coffee or tea 

   10 € 

 

Taxes & service 15% inclus/ Une liste des allergènes est à votre disposition  
 

 

 


