
 
 

 

 

L E      R E L A I S       B E D F O R D 
 

 

TO SHARE – À PARTAGER 
 

Douceur de tarama blanc de la Maison Nordique sur blinis moelleux     14 
Delicate white tarama from Maison Nordique on soft blinis 

 

Olives Siciliennes – Sicilian Olives     5 
 

Bresaola, copeaux de parmesan et filet d’huile d’olive     14 
Bresaola, shavings of Parmesan, and a drizzle of olive oil 

 
 

 

APÉRITIFS 
 

Coupe de Champagne Taittinger Brut Réserve     17 
Glass of Taittinger Brut Réserve Champagne 

 

Aperol Spritz     13 
 

Paloma     16 
 

Bloody Mary     14 
 

Negroni     16 
 

Bellini du moment – Seasonal Bellini     17 
 

La Blonde du Relais     7 (25cl) / 12 (50cl) 

The Blonde of the Relais 
 
 

Prix en Euros.Taxes et service 15% inclus/ Prices in euros. Taxes and 15% service included 

 
 

 

 

 
 

L E      R E L A I S       B E D F O R D 
 
 

CARTE SNACK 
 

Soupe de legumes – Vegetable soup     16 
 

Burrata di Buffala, mesclun et légumes confits     23 
Buffalo Burrata, mesclun salad, and confit vegetables 

 
Saumon fumé de la Maison Nordique, crème fraiche et blinis     21      

Smoked salmon from La Maison Nordique, crème fraîche and blinis 

 
Plat du jour – Dish of the day     33 

 
Traditionnel croque-monsieur, pommes chips et salade     23 

Traditional croque-monsieur, potato chips and salad 

 
Gratiné de ravioles de Romans, parmesan et petit mesclun     22 

Gratin of Ravioles de Romans, Parmesan, and mixed greens 

 
Assiette de fromage de la Ferme d’Alexandre     16 

Cheese platter from la Ferme d’Alexandre 

 
Moelleux au chocolat, glace vanille     12 

Chocolate fondant with vanilla ice cream 

 
Salade de fruits frais – Fresh fruit salad     10 

 
Fromage blanc, coulis du moment     9 

Cream cheese, fruit coulis sauce 

 
Prix en Euros.Taxes et service 15% inclus/ Prices in euros. Taxes and 15% service included 

 
 

 

 


