
 

 
 

 Restaurant le Victoria 
Chef Christophe Frugier 

 
Champagne Taittinger Brut Réserve   

Coupe (14cl) 18 – Bouteille (70cl) 89 
 

 
 

Entrées  

 

 

 
Entrée du jour 

19  

 

Tartare de bar « au couteau », cébette et zeste de citron vert  

20 

 

Velouté de chou - fleur rôti, croutons et jambon ibérique 

19 

 

Terrine de foie gras de canard « maison », chutney de figues et pain brioché 

                                                                                      26                           Verre de Gewurztraminer 14cl 
                                                                                                                             Vendanges Tardives  

                                                                                                        15 
 

 

--------------------------------------- 

 

 

 

 

 

Saumon fumé de la maison nordique, crème d’Isigny et blinis  

20 / 27  

 

 

Salade Bedford 

Saumon fumé, crabe et crevettes, légumes et mesclun 

28 

 

 
Poêlée de légumes au wok 

25 

 

 

 

 
Prix en euros 

Taxes & service 15% inclus/ Une liste des allergènes est à votre disposition  

Viandes bovines d’origine : France, Italie, Hollande, Allemagne 
Viandes de porc, ovines d’origine : France, UK, Espagne  

Volailles d’origine : France  

 



 

 
Restaurant le Victoria 

 

Plats 

 

 

Pêche du jour 

   35 

 

 

Pavé de saumon d’Écosse « label rouge », risotto crémeux au parmesan 

  30 

 

 

Pièce du boucher du jour  

35  

 

 

Côte de bœuf Irish Cut – 1kg à la plancha  

                                                Échalotes confites, sauce marchand de vin                Pour 2 personnes 
deux garnitures au choix 

96 

                                                  
 

 

Curry de suprême de volaille fermière et riz basmati vapeur 

29 

 

 

Garnitures supplémentaires :  

Haricots verts frais, purée, pommes allumettes, riz basmati 

                                                                                     7 

 

--------------------------------------- 

 

 

Assiette de fromages de la ferme d’Alexandre 

16 

 

--------------------------------------- 

 

Desserts 

 

 

 Dessert du jour 

11 

 

 

Tartelette aux noix de pécan 

12 

 

 

Petit chou craquelin à la crème caramel de beurre salé 

    9 

 

 

Nage exotique d’ananas et de mangue 

13 

 

 

Expresso Martini 17 
 


