
 

 
 

 Restaurant Le Victoria 
 
 

MENU DU JOUR 

 

*uniquement sur les suggestions du jour 

 

Entrées 

 

 
Entrée du jour  

19   

 

 Terrine de foie gras de canard « maison », chutney de figues et toast 

                                                                              26                         Verre de Gewurztraminer 14cl 
                                                                                                                                Vendanges Tardives  

                                                                                                         15 
Tartare de bar « au couteau », cébette et zeste de citron vert 

20 

 

 

Poireaux tièdes, crème de betteraves et œuf mimosa 

18 

 

 

 

Nos classiques 

 

 

 

 

Saumon fumé de la maison nordique, crème d’Isigny et blinis 

22/28 

 

 

Pêche du jour  

36 

 

 

Pièce de boucher du jour 

36 

 

 

Salade Victoria  

Mesclun, crevettes, haricots verts, pomelos, vinaigrette miel-citron 

27 

 
 

 

Instagram : levictoria_hotelbedford 

 

 



 

 
Restaurant Le Victoria 

 

Plats 

 

 

 

Daurade royale à la plancha, haricots verts et sauce vierge 

33 

 

 

Rognons de veau flambés minute, crème au Porto, riz basmati 

30 

 

 

Filet de bœuf, sauce au poivre, pommes allumettes 

39 

 

 

Risotto crémeux aux champignons, copeaux de parmesan 

26 

 

Garnitures supplémentaires : suggestion du jour, haricots verts frais, purée, pommes 

allumettes, riz basmati 

7 

 

 

Assiette de fromages de la ferme d’Alexandre 

16 

 

 

Desserts  

 
Dessert du jour 

12 

 

 

Ananas rôti aux fruits de la passion et son sorbet 

13 

 

 

Baba au rhum, chantilly au mascarpone, zestes d’orange 

13 

 

Affogato 

11 

 

Crème brûlée à la vanille Bourbon 

13 

 

 

 

 

Prix en euros 

Taxes & service 15% inclus/ Une liste des allergènes est à votre disposition  

Viandes bovines d’origine : France, Italie, Hollande, Allemagne 

Viandes de porc, ovines d’origine : France, UK, Espagne  

Volailles d’origine : France 

 

 


